
C O M I D A  •  C E N A  
MA - V A PARTIR DE 5 PM  S - D A PARTIR DE 1.30 PM COCINA CIERRA D-J

11 PM V-S 12:30 AM 
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molcajete guac-sirloin | $145.00
Guacamole,  chicharrón de sir loin ,
pico de gal lo.
  

cheese-torra | $135.00
Queso gouda fundido, chistorra,  
pico de gal lo.   

cambray tocino | $105.00
Gratinadas con tocino, salsa inglesa y
romero. 

papasnack |  $75.00
Papas gajo,  aderezo blue cheese,
queso amari l lo.   

tablita coqueta | $250,00

Seleccion de carnes fr ías y quesos
fi f ís .    

fondue suizo  |  $395.00
Queso suizo fundido, trozos de pan
masa madre sazonado con hierbas
finas.  (3 personas)

chicken chipotle pasta |  $145.00
Pasta penne, salsa cremosa de
chipotle ,  pechuga de pol lo ,  panecito
con romero. (pica) 

pesto pasta  |  $140.00
Pasta penne, pesto de albahaca ital iana,
queso parmesano, tomate cherry.   
 

mangia pasta |  $145.00
Pasta fettuccini ,  salsa pomodoro
preparada est i lo boloñesa.  

serrano cabra |  $165.00

sweet fresita|  $155.00

Mix de lechugas, jamón serrano, perlas
de melón, queso de cabra con nuez,
higo (en temporada) reducción de
aceite balsámico. .     

Mix de lechugas, fresas, frambuesas,
moras, zarzamoras, queso de cabra,
nuez caramelizada, vinagreta de fresa. 

t o d o s  l o s  p r e c i o s  i n c l u y e n  i v a   

costa pasta |  $160.00
Pasta fettuccin,  salsa Alfredo, queso
Peramesano, perej i l  y camarones
jumbo. Pan de ajo para acompañar. 

300 gr.  
  

300 gr.  
  

300 gr.  
  

200 gr.  
  

250 gr 
  

400 gr peso f inal  
  

200 gr.  
  

200 gr.  
  

200 gr.  
  

200 gr.  
  

250 gr.  
  

250 gr.  
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tacos de sirloin |  $150.00
Tres taquitos con su aguacatito,
ci lantro,  rábano y bañados en
salsita.  
¡Añade queso! +15

tacos de picaña  | $165.00

   

tacos de chistorra  |  $155.00
Tres taquitos gratinados con
chistorra,  cebol l i ta y ci lantro picado. 

Tort i l l i ta de maíz ,  bañados en salsita,
aguacate,  ci lantro y rábano. Tres
piezas.   
¡Añade queso! +15

tacos de camarón |  $160.00

Dos taquitos de tort i l la de harina,
camarón tempura, col morada,
cebol la,  aderezo de chipotle ,
bañados en salsita verde.  

fiesta tacos |  $215.00

Una probadita de cada uno, s ir loin ,
picaña, chistorra y camarón.  
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sirloin máster |  $180.00
Pan brioche, carne molida sir loin ,
tocino, aderezo blue cheese, queso
gouda guacamole,  lechuga, tomate y
cebol la caramelizada.  

pio burguer |  $175.00
Pan brioche, pechuga de pol lo
empanizada, queso, gouda tomate,
cebol la caramelizada, lechuga y
aderezo chipotle.   
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death by chocolate |  $95.00
Helado explosión de chispas de
chocolate,  crema batida, chispas de
chocolate,  mini magnum, gal leta. 

mazapan |  $85.00
Base vaini l la con mazapán,
caramelo,  mazapán escarchado,
crema batida y un De la Rosa. 

oreo |  $90.00

Helado Oreo, trozos de gal leta oreo,
crema batida, jarabe de chocolate y
pequeñas gal let i tas oreo. 

arcoiris |  $85.00
Helado de fresa, chispas de colores,
chanti l l í  rosa, crema batida y
chispas mágicas. 

conejito Turín  |  $90.00
Helado de chocolate Turín ,  jarabe de
chocolate,  crema batida, Tur ín
rayado y un conej i to fel iz .   
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soda italiana |  $70.00
Fresa • Kiwi • Durazno • Mango 

naranjada / limonada  
Natural |  $50.00 Preparada |$55.00 

té helado |  $55.00

pink lomonade | $60.00

naranjita albahaca  |  $55.00

Refrescos familia coca cola|  $45.00

los cambios generan costos extras  • asegurese de reportarnos cualquier tipo de Alergia.  

limonada espresso |  $60.00

espresso tonic |  $65.00

3 pzas  

3 pzas  

3 pzas  

4 pzas  

1  pza 

1 pza 

300 ml 

300 ml 

300 ml 

300 ml 

300 ml 

Agua mineral |  $45.00


