POSTRES

ALTA REPOSTERIA

GUAVA LOVE | $125.00

Cheesecake estilo New York, con
puré de guayaba y merenguito
como decoracion.

1 pza

CHOCOLATE EXOTICO | $125.00

Bizcocho de chocolate, con
mermelada de maracuyd, cubierto

de ganache de chocolate 70% cacao
1 pza

LEMON-CHELO | $135.00

Base de pasta quebrada con relleno
de crema de limbn y cubierta de
merengue suizo dorado, decorada

con ralladura de Ilimoén y hierbabuena.

1 pza

TIRAMISU | $130.00

Capas de soletas, banadas de
espresso y crema sabaydn de queso
crema, chocolate 70% cacao con
cocod y granos de café matizados

en color oro.
1 pza

AMANDO COATEPEC | $140.00

Mousse de café con una base de
bizcocho y galleta de mantequilla,
relleno de praliné de cacahuate y café;
cubierto de crocante de chocolate
blanco, café y cacahuate tostado.

1 pza

FONDUE TURIN | $285.00

Fresas y malvaviscos listos para banar
en chocolate Turin derretido. (hasta 3
personas)

250 gr

AFFOGATO | $75.00

Entre una bebida y un postre, es el
equilibrio perfecto entre un espresso
caliente e intenso y helado de vainilla
frio y cremoso.

30 ml

CONCHA RELLENA

Chocolate Turin | $60.00
Nutella | $55.00

Philadelphia zarzamora | $55.00
1 pza

T0ODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA




CAFE DE COATEPEC

Utilizamos un café 100 % puro sin azlcar, calidad de exportacioén, cuyo grano es
cuidadosamente cultivado en esta regidén, Coatepec, considerada como una de
las mejores para originar el mejor café de México, y del mundo. Es seleccionado y
procesado cuidadosamente dando como resultado un exquisito aroma, y sabor.

CALIENTES

ESPRESSO | $40.00

ESPRESSO CORTADO | $50.00
AMERICANO | $45.00

FLAT WHITE | $50.00

LATTE | $55.00

DE OLLA |$56.00

CAPUCHINO BANDERA | $60.00

CAPUCHINO BANDERA SABORIZADO | 860.06 )
Baileys, cajeta, licor de café. S I N C A F E

CHAI VAINILLA LATTE | $76.00

CHOCOLATE CALIENTE |$65.00
TE | $45.00
FRIAS TISANA | $50.00

ICELATTE | $65.00

FRAPPE | $70.00

ESPRESSO TONIC | $65.00
LIMONADA ESPRESSO | $60.00

T0ODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA




